
16 pièces**
18 €

L e  f o r m a t  1 6  p i è c e s  n e  p e u t  p a s  
e t r e  p a r t a g é

1- Choisis ta taille

8 pièces*
14 €

12 pièces*
16 €

* U n e  s e u l e  r e c e t t e  d e  g y o z a s

* * D e u x  r e c e t t e s  d e  g y o z a s

Les recettes de Gyozas

Porc fermier,
Poireaux,

gingembre et
Yuzukosho

Classic
Tofu Bio,

chou blanc et
gingembre,

Champignon shitake

Poulet Fermier,
oignons,

topinambour et
shiso

Viande hachée de
boeuf, ciboulette,

gimgembre, poireaux,
champignon

Veggie Torrie Beef

2- Choisis une sauce
 Gyoza-Shōyu Ponzu Rayu 

Sweet chiliSoja sucré Soja salé

Huile de sésame , soja salé, , 
vinaigre de riz 

Huile pimenté, soja salé, miel, 
vinaigre de riz 

Soja salé, jus de citron
 et pamplemouse 

Sauce aigre sauce, 
mayonaise 



C h e e s e c a k e  a u  Y u z u  e t  c o u l i s  d e  m a n g u e         8  €

F i n g e r  c a k e  Y u z u ,  m a n g u e  e t   m a t c h a ,             8  €
c o u l i s  d e  f r u i t s  r o u g e s

C o u p e  d e  2  b o u l e s  g l a c e s  a r t i s a n a l e s  :            6  €
s é s a m e  s o i r ,  m a t c h a  e t  t h é  v e r t ,  c i t r o n  y u z u  

Riz, chou blanc, Carotte râpées,
Concombre, sésame

Choisis une base de sauce :

Gyoza Bowl 

 Soupe miso maison, soja mariné, algues, poireaux
et sésame noir

Gyoza Miso

Assiette de Gyozas +1
accompagnement 

3 - Choisis ton  format

M o y a s h i  (  P o u s s e  d e  s o j a  M a r i n é e s  )  

N i t a m a g o  (  O e u f  m o l l e t  m a r i n é  2 4  h )  

S o u p e  m i s o  m a i s o n ,  p o i r e a u x ,  a l g u e s  

Bol de riz 

E d a m a m e  (  F è v e  d e  s o j a  )  

W a k a m e  (  S a l a d e  d ’ a l g u e s  )  

A t s u y a k i  t a m a g o  (  O m e l e t t e  s u c r é e  /  s a l é e  )  

Dessert 

           Sauce Rayu             Sauce Ponzu 
Sauce soja salé      Sauce soja sucré 


