
1- Choisie ta taille

8 pieces*
14 €

12 pieces*
16 €

16 pieces**
18 €

* U n e  s e u l e  r e c e t t e  d e  g y o z a s

* * D e u x  r e c e t t e s  d e  g y o z a s

P a r c e  q u e  c h a q u e  p l a t  e s t  u n i q u e ,  i l  e s t
p r e v u  p o u r  u n e  p e r s o n n e s

Les recettes de Gyozas

Porc fermier,
Poireaux,

gingembre et
Yuzukosho

Classic
Tofu Bio,

chou blanc et
gingembre,

Champignon shitake

Poulet Fermier,
oignons,

topinambour et
shiso

Demandez à
notre équipe

Veggie Torrie Gyoza du mois

2- Choisie deux sauces

Sweet Chili Mango

Super spicy Ponzu

Soja sucré

Soja salé



Riz Vinaigré, chou blanc, Carotte râpé,
tagliatelle de Concombre, sésame

Gyoza Bowl

 Nouilles de riz, Carotte râpé, tagliatelle de
Concombre, choux blanc,

 soja mariné, coriandre et menthe fraiche,
cacahuètes grillé

Saragyō

Assiette de Gyozas +1
accompagnement

3 - Choisie ton  format

M o y a s h i  (  P o u s s e  d e  s o j a  M a r i n é  )

N i t a m a g o  (  O e u f  m o l l e t  m a r i n é  2 4 H )

N i n j i n  (  c a r o t t e  r â p é e  e t  c o n c o m b r e )

Bol de riz vinaigré

E d a m a m e  (  F è v e  d e  s o j a  )

W a k a m e  (  S a l a d e  d ’ a l g u e  )

A t s u y a k i  t a m a g o  (  O m e l e t t e  s u c r é e  /  s a l é e  )

Dessert

C h e e s e c a k e  a u  Y u z u  e t  c o u l i s  d e  m a n g u e        8  €

F i n g e r  c a k e  Y u z u ,  m a n g u e  e t   m a t c h a ,            8  €
c o u l i s  d e  f r u i t s  r o u g e s

C o u p e  d e  2  b o u l e s  g l a c e s  a r t i s a n a l e s  :            6  €
s é s a m e  s o i r ,  m a t c h a  e t  t h é  v e r t ,  c i t r o n  y u z u


